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Das COZ-Hopfenextraktionswerk

der Hopfenveredlung St. Johann

The CO, Hop Extraction Facility of
Hopfenveredlung St. Johann

Die beiden Gesellschafter BarthHaas und die HVG Hopfenverwertungsgenossenschaft haben in St. Johann
mit dem Neubau des COy-Extraktionswerkes die gesamte Wertschopfung der Hopfenveredelung an einem
Ort zusammengeflhrt. Ein guter Grund fir die Redaktion der Hopfen-Rundschau flr einen Besuch vor Ort.

With the construction of the new CO, extraction plant in St. Johann, the two shareholders BarthHaas and
the Hop Processing Cooperative HVG have brought together the entire value chain of hop processing at
one location. A good reason for the editorial team of the Hopfen-Rundschau to visit the site.
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2 Big Bags mit jeweils 800 kg pelletiertem
Rohhopfen werden pro Extraktionsbehalter
verarbeitet.

2 Big Bags, each containing 800kg of
pelletized raw hops, are processed
per extraction vessel.

Die Hopfenveredlung St. Johann im Landkreis Kelheim
(ca. 80 km nordostlich von Minchen) ist das weltweit
modernste und groRRte Verarbeitungswerk fir Hopfen-
produkte. Mit dem Neubau des COy-Extraktionswerkes
wird nun seit der Ernte 2020 hier am Standort in St. Jo-
hann Rohhopfen pelletiert und zu Hopfenextrakt ver-
arbeitet.

Auf rund 11.000 m2 befinden sich Verwaltung, Labor,
Versuchsbrauerei, Produktion, Instandhaltung und um-
fangreiche Lagerlogistik. Von ca. 190 Beschaftigten im
gesamten Werk sind 25 — 30 mit der CO»-Extraktion be-
traut und 8 Mitarbeiter arbeiten in der Abflllung.

In der Schaltwarte wird die Anlage gesteuert und tiberwacht.
The plant is controlled and monitored in the central control room.

Extraktionsebene /
Extraction floor
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Anlagentechnik — Apparate und Rohrleitungen

Plant technology — equipment and piping of

Hopfenveredlung St. Johann in the district of Kelheim
(about 80 km northeast of Munich) is the world's most
modern and largest processing plant for hop products.
The construction of the new CO2 extraction plant means
that raw hops have now been pelletized and processed
into hop extract here at the St. Johann site since the
2020 harvest.

Administration, laboratory, pilot brewery, production,
maintenance and extensive warehouse logistics are all
housed on an area of around 11,000m?. Of the approx.
190 employees in the entire plant, 25 - 30 are involved
in CO2 extraction and 8 work in the filling department.

Nach Fertigstellung hat der Extrakt eine Temperatur von 50 °C.

Fur die Abfllung in Dosen oder Fasser bedarf es jedoch Korpertemperatur, also 37 °C.
When finished, the extract has a temperature of 50 °C.

However, body temperature, i.e. 37 °C, is required for canning and barreling.

Teiltbersicht Tanklager — Lagerstatte fiir Hopfenextrakt vor der Abfiillung
Partial overview of the tanks - storage facility for hop extract prior to filling

Hopfen-Rundschau International 2022 /2023

der Extraktionsanlage

the extraction plant
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Produktlager — Lagerung von Hopfenextrakt in Dosen
und Fassern, kontrolliert vom Siegelmeister

Product warehouse - storage of hop extract in cans
and barrels, checked by the official inspector

Dosenabfiillung / Canning plant
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Ca. 11.000 Tonnen Rohhopfen wurde in diesem Jahr im
Extraktionsbetrieb zu Hopfenextrakt verarbeitet — 6 Tage
die Woche im 3-Schicht-Betrieb. Das ist ein Drittel der
gesamten Rohhopfenmenge, die in St. Johann zur Ver-
edelung gelangt. Veredelter Hopfen hilft dem Brauer,
durch die exakte Dosierbarkeit und ein geringes Lager-
volumen den Brauvorgang zu optimieren und Schwan-
kungen in der Qualitat des Bieres zu vermeiden.

Individuell und piinktlich

Der Vorteil fir den Kunden ist, dass der Extrakt inner-
halb von 1 bis 2 Tagen Vorlaufzeit nach individuellen
Winschen — als Mischung oder auch sortenrein — her-
gestellt werden kann und just in time der Brauerei zur
Verfligung steht. Ob kleinste Gebinde, von 0,5 kg bis
4 kg, oder GroRgebinde mit 200-Liter-Fassern —alles ist
machbar.

Hopfenveredlung St. Johann GmbH
und der Neubau

Gesellschafter der Hopfenveredlung St. Johann sind die
Fa. BarthHaas mit 60 Prozent und die HVG mit 40 Pro-
zent.

2018 wurde nach langerer Vorprojektierung mit dem
Neubau begonnen. Mit einer der groten Investitions-
summen der Hopfenbranche ist es gelungen, ein ganz-
heitliches Standortkonzept mit nachhaltigem Energie-
management und Synergieeffekten in Betrieb zu neh-
men. Kurze Wege im Produktionsablauf — die Pelle-
tieranlage zur Vorproduktion liegt direkt neben der
Extraktionsanlage — und die Warmerlckgewinnung, die
ca. 60 % Energieeinsparung bringt, sind nur zwei Bei-
spiele flr eine erfolgreiche Umsetzung des Konzepts.
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Approx. 11,000 tonnes of raw hops were processed into
hop extract in the extraction plant this year operating
6 days a week in 3 shifts. This is one third of the total
volume of raw hops that reaches St. Johann for processing.
Processed hops help brewers optimize their brewing
processes and avoid fluctuations in the quality of the beer
due to the exact dosage and a low storage volume.

Customized and On Time

The advantage for the customer is that the extract can
be produced within 1 to 2 days lead time according to
individual requirements — as a blend or a single variety —
and is available to the brewery just in time. In all shapes
and sizes too, from the smallest containers of 0.5kg to
4kg to 200-liter barrels.

Hopfenveredlung St. Johann GmbH
and the New Building

The shareholders of Hopfenveredlung St. Johann are
Barth-Haas with 60 percent and HVG with 40 percent. In
2018, after a long period of preliminary project planning,
the new building was started. One of the largest invest-
ment sums in the hop industry has been used to com-
mission a holistic site concept with sustainable energy
management and synergy effects. Short distances in the
production process — the pelleting plant for preproduction
is located directly next to the extraction plant — and heat
recovery, which provides energy savings of approx. 60%,
are just two examples of how the concept has been
successfully implemented.

Autor: Stefanie Pokorny; Fotos: Hopfenveredlung St. Johann GmbH
und Stefanie Pokorny (S. 28 oben und Mitte rechts, S. 29 Mitte,
S. 30 oben und S. 31)
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Auffangballon fiir genutztes CO2-Gas. Ist der Ballon komplett gefiillt,
wird das Gas wieder in den Arbeitskreislauf geleitet.

Collector for used COz gas. Once the collector is completely filled, the
gas is fed back into the process circuit.

Die guten Geister der Hopfenveredlung St. Johann GmbH:

Werksleiter Friedrich Loipeldinger und Susanne Feulner, Leiterin des Auf-
tragszentrums.

Schon bei der Projektierung und wéahrend der Bauzeit konnte das Planungs-
team der Hopfenveredlung gemeinsam mit Herrn Loipeldinger viele gute
Ideen ins Bauvorhaben einbringen. Neben dem laufenden Betrieb hat er sich
mafdgeblich um vieles gekiimmert, was dem Gelingen des Baufortschritts
zugute kam. Als eingespieltes Team sorgen Susanne Feulner und Friedrich
Loipeldinger mit ihren Mitarbeitern fiir einen reibungslosen Ablauf in allen
Prozessschritten der Hopfenveredelung.

The good spirits of Hopfenveredlung St. Johann GmbH:

Plant Manager Friedrich Loipeldinger and Susanne Feulner, the Order Center
Manager.

Right from the project planning stage and during the construction period, the
Hopfenveredlung planning team, together with Mr. Loipeldinger, was able to
contribute many good ideas to the overall building project. In addition to the
day-to-day operations, Mr. Loipeldinger has been instrumental in many things
that have benefited the progress of the construction. As a well-coordinated
team, Susanne Feulner and Friedrich Loipeldinger and their colleagues ensure
smooth operations at all stages of hop processing.

Susanne Feulner und
Friedrich Loipeldinger
ftihrten durch die
Dosenabfiillung.
Susanne Feulner and
Friedrich Loipeldinger
provided a tour of the
canning plant.

31






